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Moét & Chandon

Ruinart Blanc de Blanc

Ruinart rosé

Laurent Perrier Cuvée Grand Siéecle

Dom Pérignon, Moét & Chandon, 2003
Cristal, Roederer, 2005

Dom Pérignon rosé, Moét & Chandon, 2006

s Oins voses

M de Minuty, Cotes de Provence, 2020

Equinoxe, domaine de Lauzieres, Cétes de Provence, 2019
Rosé de pinot noir, domaine Grand Clos, Novelle, 2018
Don Pasquale, La villa Angeli, Corse, 2019

Whispering Angel, 2019

% vins blanes

%Me

Chardonnay, domaine des Perrieres, 2018

Chasselas 1¢r cru, Les Hutins, 2019

Pinot gris, Domaine Grand Clos, Novelle, 2017

Viognier, Stéphane Gros, 2015

La Dame de Sion, fendant, Les Fils de Charles Favre, 2018
Marsanne blanche, domaine de Hurlevent, 2016

Trance

Villa Safranier, Chateauneuf du Pape, 2018

Grand Ardeche, Louis Latour, 2018

Chasse Spleen, Bordeaux, 2019

Meursault, Bouchard Péere & Fils, Bourgogne, 2018
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Pinot noir, Stéphane Gros, 2016
Cabernet franc & Sauvignon, domaine Grand Clos, Novelle, 2015
Syrah, domaine Grand Clos, Novelle, 2015

Trance
a@;}écm @ d autres. . ..

La passion d’une vie, Cotes de Roussillon, Bernard Magrez, 2016
Villa Safranier, Chateauneuf du Pape, 2019

Savigny Les Beaune, Cotes de Beaune, Bourgogne,2018

Gevrey Chambertin, Cétes de Nuit, Bourgogne, 2016

@2’«7’6/@0’1{&7

Chateau Tour de Pez, Saint Estephe, 2018

Les demoiselles de Sociando, Haut Médoc, 2018
Chateau Haut-Bages Libéral, Pauillac, 2018
Chateau Chasse-Spleen, Moulis, 2018

Chateau Haut-Marbuzet, Saint Estephe, 2018
Chateau Gloria, Saint Julien, 2018

Ségla, Margaux, 2015

Alter Ego, Margaux, 2017

Chateau Clinet, Pomerol, 2017

Chateau Haut Brion, Pessac Léognan, 2010

Primitivo, since 1913, Pouilles, 2017
Le Serre Nuove dell’'Ornellaia, Toscane, 2018
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Calvados Pere Magloire (40°)

Vieux Kirsch Dettling (41°)
Williamine, abricotine Morand (43°)
Framboise Morand (42°)

Grappa fior di vite/Muscat (43°)

DLhum. Gin, Vi, Tequilex 4ol

Saint-James blanc (40°)

Havana Pacto Navio (45°)

Gin Bombay (40°)

Gin Hendrick’s (41.4°)

Vodka Grey Goose (40°)

Wyborowa (40°)

Tequila Patron Silver (40°)

Tequila Patron Anejo, 18 mois fiit de chéne (40°)

%%/m @ - Srmagnac el
Armagnac Prince d’Arignac XO (41°)

Martell VS (40°)
Bas-Armagnac De Castelfort Millésime 1975 (40°)

%(M&M 4@/

Amaretto di Saronno (28°)
Baileys Irish cream (17°)
Cointreau (40°)

Drambuie (40°)

Malibu (21°)

Sambuca (42°)

Kahlua (26.5°)

Liqueur de Williamine (25°)
Limoncello (30°)

Grand Marnier (40°)
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